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Fruchtige Curry-Gefhigelcremedupype 4,90 €

mit gerosteten Sonnenblumenkernen serviert %'

Tomaten-Orangenduppe 4,90 €
gereicht mit Krdutercroutons *9'

Deftige Goulagchsupye 5,40 €
zubereitet mit feinen Paprikawlirfel '

F18chbouillon 5,40 €

mit einem Hauch Pernod, serviert mit den
Filetstticken vom Fisch und feinen Gemtisestreifen

ad i

< Salate & Vordpeiden

Nleiner gemischter Salat 5,40 €
verschiedene Salate der Saison, serviert mit
einem Joghurt-Krduter-Dressing und Croutons >%9

Hauggemachtes Whirzfleisch 5,00 €
mit wiirzigem Kdse tiberbacken, dazu Baguette ®'
Haudgebeizter Lachs 7,60 €

Tranchen vom gebeizten Lachs, arrangiert an
einem Salatbukett und einer Senf-Honig-Dillsauce *¢%/

Franzosischer Aiegenkade 8,00 €
auf Rucola mit Cherrytomaten und gerostseten
Pinienkernen, serviert mit einem Feigenkonfit gh

Wiellneds Salat 8,00 €

Bunte Salate der Saison mit sautierten
Hdahnchenbruststreifen und gerosteten Sonnen-
blumenkernen, dazu eine Sesam-Vinaigrette %9*

Zu allen Suppen, Salaten und Vorspeisen servieren wir
Ihnen Baguettescheiben.

Wiildbratwiirste
an Burgqundersaice

serviert mit einem Gemiusesauerkraut
und Kartoffelstampf 8¢

‘Panierted Schweinedchnitzel

in Butterschmalz gebraten
serviert mit buntem Gemtise der Saison
und Petersilienkartoffeln 5k

Gedinstete
Nrauter-Habhnchenbrust

auf Bandnudeln mit einer Pestosauce
Cherrytomaten, Rucola und frisch
gehobeltem Grana Padano *%¢9%!

Rinderroulade
klassisch gefiillte Roulade

angerichtet mit frischem Apfelrotkohl
und Semmelklofsen *3 48369 Lil

Schweinesteak au four

das Steak mit Wiirzfleisch und Kdase tiberbacken
serviert an einem bunten Salat
und Kroketten @< ¢¢

Medaillond vom Schweinefilet

angerichtet an einer Pfefferrahmsauce
dazu Prinzessbohnen mit Speck angeschwenkt
und Réstinchen »3 8691

Fumpsteak mit Gewnirzbutter
das Steak nach Threm Wunsch gebraten
serviert an Rahmchampignons und Wedges 9

14,50 €

14,90 €

15,80 €

16,50 €

16,90 €

18,00 €

Hausgemachter Brathering 11,90 €
dauer eingelegt

servieren wir Thnen mit vielen Zwiebeln
Salatbukett und Bratkartoffeln 39449

Postocker Toel-Niatjesd 12,50 €
Jeordidche Art”

serviert mit einer Hausfrauensauce
buntem Salat und Petersilienkartoffeln +>4¢%9

Gebratene Forelle 14,00 €

gereicht an einem Kohlrabigemtise
in Estragonrahm serviert mit Petersilienkartoffeln ¢49

6tremeﬂad)§ 15,20 €

aus dem hauseigenen Rducherofen
serviert an frischem Salat, dazu Butter
Mecklenburger Landbrot

und einem Honig-Senfdip ¢49/

Dorschfilet, gebraten 15,90 €

an einer Senfsauce, gereicht mit
buntem Salat, dazu Bratkartoffeln ¢¢9%

Garnelen auf Bandnudeln 16,50 €

geschwenkt mit einer Rucolapesto und
Cherrytomaten, dartiber frisch
gehobelter Grana Padano **5¢

Aanverfilet, auf ver Haut gebraten 16,90 €

angerichtet an einem Paprika-Zwiebelgemtise
und Kartoffelstampf %%9



< Vegetarisch

Rartoffel-Gemuige-Gratin 10,50 €
Buntes Marktgemtise der Saison und

Kartoffelscheiben, in einer Sahnesauce und

anschliefsend gratiniert mit wiirzigem Kdase %9

Gefullte Nudeln-Gemisdetadchen 1,90 €

serviert mit einer Pestosauce und
geschwenkten Cherrytomaten **>%9'

o Rinbergerichte

2 kleine Tierkuchen 4,60 €
gefullt mit leckerer Nougatcreme
und angerichtet an warmen Kirschen 59"

Jiuveln Bolognede 4,80 €

mit geriebenem Grana Padano *%¢!

F18chstabehen 5,80 €
in der Pfanne goldig gebraten
serviert mit buntem Salat und Kartoffelpiiree ®¢%9

Nleined Schnitzel 6,90 €

mit frischem Gemiise und Pommes frites ¢¢%*

e Tigkarte —r 20—

Ti88chokolade

Kostliches Schokoladengetrdnk mit
einer Kugel Schokoladeneis und Sahnehaube > %4/ 9k

Tiskaffee

Aromatischer Kaffee mit
einer Kugel Vanilleeis und Sahnehaube >%®¢¢k

Schwedeneigbecher
Drei Kugeln Eiscreme Vanille auf Apfelmus

serviert mit Eierlikor, Sahnehaube
und HOhlhlppe 2a6egqk

Otracciatella-Becher

Je eine Kugel Vanille-, Schokolade- und
Stracciatellaeis, serviert mit Sahne

Schokosauce, Raspelschokolade
und Hohlhippe >%¢¢/9k

Tiscreme Vanille

serviert mit warmen Kompott
von Schattenmorellen >%¢¢9%k

Fruchteigbecher
Je eine Kugel Vanille-, Schokolade- und

Erdbeereis, serviert auf frischen Friichten
mit einer Sahnehaube, Fruchtsauce und

Hohlhippe %5 %5k

Gelbstgebackener Kuchen nach Angebot

S S Desdert

3,50 € gpf@[@tfllb el 520 €

serviert mit frischen Apfelspalten
Vanille-Eiscreme und Sahnetupfer ¢/ 9"

350 € Buttermilch-Winge-Niousdse 520 €
| mit Sahne und Schokostreusel © 9"

Creme Vriilee 6,10 €
serviert mit simigen Kirschen >¢9

5,20 €
Schokolabentortchen 6,50 €
mit fliissigem Kern
dazu Stracciatella-Eiscreme und Sahne %¢%/9

4,90 €

2,80 €

Guten Appetit wiunscht
520 € IThnen unser Restaurant

Olickerbeck

StrandRestaurant



