
Preis pro Person 

19,50 €

Freitag ab 18.00 Uhr

Wir bitten um Voranmeldung 
unter Tel. 038206/88000 oder an der Rezeption im StrandHotel

Mecklenburger
     Buffet

Frische Salate aus der Region mit hausgemachten Dressings
Räucherfischplatte mit Lachs, Heilbutt und Räuchermakrele

Medaillons vom Schweinefilet mit Lebercreme 
Carpaccio vom Roastbeef rosa und Rinderzunge mit Sahnemeerrettich

Variationen des Hauses: Mecklenburger Heringssalat · Deftiger Rindfleischsalat
Bratheringshappen · Pfirsichhälften mit Geflügelcocktail · Salzheringe mit Sahnestipp

Gefüllte Eier mit Kaviar · Käse-Schinkenplatte garniert mit frischen Früchten

Mecklenburger Linsensuppe
Hähnchenmedaillons mit Ananas und Käse überbacken

Geschmorter Rinderbraten
Gebratenes Dorschfilet auf Senfkohl

Beilagen: Gemüse der Saison und süß-saure grüne Bohnen
Bratkartoffeln, Tomatenreis und Kartoffelecken

Dessertvariationen:
Buttermilch-Quarkcreme mit Kirschen

Rote Grütze mit Vanillesahne
Creme Caramel mit Pfirsichmark

Slickerbeck StrandRestaurant im StrandHotel Graal-Müritz   ∙   Zur Seebrücke 28   ∙  18181 Ostseeheilbad Graal-Müritz
Tel. 038206/88000   ∙  www.slickerbeck.de   ∙  Unsere Datenschutzhinweise �nden Sie unter: www.slickerbeck.de/datenschutzhinweise

Betreiber:  StrandHotel Graal-Müritz GmbH & Co. Hotelgesellschaft KG  ∙  Sitz und AG Hamburg HRA 118953  ∙  USt.-ID: DE 159744641 

Puten-Früchte-Spieße, pikant mariniert und gebraten


